
FAITS MAISON

L’APÉRO À TOUTE HEURE

SAUCISSON SEC GRAND CRU D’AUBRAC ET SON COUTEAU 12

RILLETTES DE CANARD DU BÉARN, DE LA VRAIE CANAILLE ! 14

JAMBON IBÉRIQUE SI FIN QU’IL SE MANGE SANS FAIM 19

CARTE SNACKING

ŒUF BIO, MAYO MAISON AU PIMENT D’ESPELETTE 7

ASSIETTE DE FRITES MAISON/SALADE 8

ACCRAS DE LIEU NOIR ET SA SAUCE 11

TARAMA À LA TRUFFE À PARTAGER 14

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE ET SA VERDURE 17

TRIO DE MINI BURGERS « BLACK ANGUS » BACON & CHEESE 18

(SERVICE CONTINU)

ENTRÉES
(À PARTAGER OU PAS !)

CRUDO DE THON FRAIS, AVOCAT, RADIS ET SA VINAIGRETTE AU MISO 17

BELLE BURRATA ET SES TOMATES CERISES 14

SALADE DE ROQUETTE, PARMESAN, HUILE D’OLIVE, SEL, POIVRE 15

SALADE DE HARICOTS VERTS CROQUANTS, BOUTARGUE, VINAIGRETTE AU PERSIL
ET AMANDES TORRÉFIÉES 16

AUBERGINE RÔTIE, YAOURT GREC AU CITRON ET TAHIN, VINAIGRETTE OLIVE NOIRE 16

PLATS

JACQUES COBB SALADE « BLT » CHICKEN & AVOCADO À LA FAÇON BEVERLY HILLS HÔTEL 19

CÉSAR SALADE, POULET FERMIER ET FEUILLES DE PARMESAN 20

BAVETTE SLICÉE « BLACK ANGUS » MARINADE CHIMICHURRI, FRITES MAISON 22

FILET DE BŒUF SAUCE JUS DE VIANDE ET CHIMICHURRI 32

PÊCHE DU JOUR 29

DESSERTS

MOUSSE CHOCOLAT NOIR EN GOURMANDISE ET SON CRUMBLE DE CACAO
À LA FLEUR DE SEL 9

SALADE DE FRAISES, RHUBARBE À L’HIBISCUS, CRÈME D’ISIGNY AOP, MENTHE ET SAUGE 14

BOULE DE GLACE 1, 2 OU 3 (… ET PLUS SI AFFINITÉ) 4/7/9

CHEESE CAKE FRUIT DE LA PASSION 14

PRIX TTC EN EUROS
CHAQUE PLAT VIENT AVEC SA GARNITURE, GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE 8
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BAR À CHAMPAGNE
CHAMPAGNE BAR

CHAMPAGNES BRUTS

CHAMPAGNE DU MOMENT 89

PHILIPPONNAT RÉSERVE PERPÉTUELLE 139

DEUTZ 169

CHAMPAGNES ROSÉS

PIPER-HEIDSIECK ROSÉ 189

DEUTZ ROSÉ 250

VEUVE-CLICQUOT ROSÉ 250

SERVIS EN BOUTEILLE 75CL

OFFRE DU MOMENT

CHAQUE BOUTEILLE COMMANDÉE AVANT 20 HEURES
SERA ACCOMPAGNÉE DE QUELQUES TAPAS

PRIX TTC EN EUROS



« EARLY BIRD MEAL DEAL »

À TABLE AVANT 12H15 POUR VOTRE DÉJEUNER ?
LA MAISON VOUS OFFRE UN VERRE DE VIN ET UN CAFÉ

AVEC VOTRE PLAT CHAUD !

MENU ENFANTS (JUSQU’A 10 ANS)

STEAK HACHÉ BLACK ANGUS + FRITES MAISON

+ 1 SIROP À L’EAU 15

POULET PANÉ MAISON + FRITES MAISON

+ 1 SIROP À L’EAU 15

FISH AND CHIPS DANS SA FEUILLE DE BRIQUE + FRITES MAISON

+ 1 SIROP À L’EAU 15

FORMULE MIDI
(11H30-14H30)

ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT  29

ENTRÉE/PLAT/DESSERT  35

ENTRÉES

ŒUF BIO MAYO MAISON AU PIMENT D’ESPELETTE ET SA SALADE DE POUSSE

SALADE DE HARICOTS VERTS CROQUANTS, BOUTARGUE,
VINAIGRETTE AU PERSIL ET AMANDES TORRÉFIÉES

ACCRAS DE LIEUX NOIR

PLATS

JACQUES COBB SALADE « BLT » CHICKEN AVOCADO

BAVETTE « BLACK ANGUS », FRITES MAISON OU CURRY DU MOMENT

PÊCHE DU JOUR ET SA GARNITURE

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

DEUX BOULES VANILLE ET UNE PINCÉE DE PIMENT D’ESPELETTE

PRIX TTC EN EUROS
(OPTION VÉGÉTARIENNE DISPO SUR DEMANDE)

BENJAMIN KONRAD
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